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EIN ABEND
VOLLER GENUSS

Gemeinsam mit dem Sternekoch Franz 
Keller wurde speziell für diesen Abend 
ein exklusives 6-Gang Menü kreiert.

Das Menü wird mit passend ausgewähl-
ten Weinen der Weingüter Dr. Loosen 
und Chateau Constanin begleitet und 
von der Sommeliere Astrid Löwenberg 
moderiert.

M E N Ü

Sauerteigbrot von Michaels Mehl

****

Kalte Vorspeise vom Ötztaler Quellfisch

****

Berglinsensalat mit Saucisson de Lyon

****

In Rotwein geschmortes vom Falkenhof-Rind

****

Ziegenkäse von Martin Grüner

****

Dessert aus dem Windachtal € 198,–
I N K L .  W E I N B E G L E I T U N G
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